ONTBIJT EXTRA'S

De hele dag door te bestellen
Gevulde croissant 5,50

Gele room | Amandel | Appel kaneel comp&te

American pancakes 7.50
Verse blauwe bessen | Jam | Licht gezoete room

Oeuf Benedict 550

Gepocheerd ei | Hollandaisesaus | Spinazie | Brioche bun

Omelet Buitenplaats met desembrood 14,50
Vrije uitloop eieren | Desembrood | Groenten en kruiden van onze
Buitenplaats

Blueberry muffin 3,95
Royale, huisgebakken muffin

Yoghurt bowl 8,95

Griekse vanille yoghurt | Honing van Buitenplaats | Vijgen | Goudbruin
geroosterde hazelnoten

Werp ook eens een blik in onze vitrine voor de wisselende taarten, pastries en het gebak

Heb je dieetwensen of allergieén? Wij houden hier graag rekening mee.



Villa's High Tea 1400t 1700 wr 27,50 p.p.

Tijd om te genieten, kleine verrassingen en geserveerd op etageres, zoals het hoort!

. Assortiment van luxe mini-broodjes

. Seizoenssoep van de Buitenplaats

- Warme mini-quiches

. Kleine gevulde croissants

. Huisgemaakte muffins en scones met clotted cream en jam
. Verfijnde tartelettes

. Luxe chocolade bonbons en macarons

Weekend in Stljl? 12.00 tot 14.00 uur 37,50 pP.p.

Schuif op zaterdag en zondag aan voor onze luxe brunch. Denk aan verfijnde
klassiekers, bruisende bubbels en een heerlijk ontspannen sfeer. "Proost op
het mooie leven!"




LUNCH

1.30 tot 16.00 uur
FOCACCIA PANINI'S

Burrata & shiitake
Met ‘nduja | Caponata | Shiitake comp&te

Geitenkaas & romesco
Zachte geitenkaas van boerderij Brommels | Hummus | Romesco |
Geroosterde pompoenpitten

Rendang & kimchi vega of rundviees
Runderrendang | Kimchi | Romige Japanse mayonaise | Furikake

DESEMBROOD

Ambachtelijke kroketten | 2 stuks
Doesburgse mosterd

Carpaccio

Gebakken uienmayonaise | Parmezaanse kaas | Knapperige kaantjes

Filet americain vega of traditioneel

Rode ui | Vrije-uitloopei

14,50

14,50

14,50

14,50

16,50

14,50

Heb je dieetwensen of allergieén? Wij houden hier graag rekening mee.



BRIOCHE BUNS
BBQ burger

Malse pulled beef | Tomaat | Suikersla | Friet

Crispy chicken

Krokante kip | Pittige Japanse mayonaise | Zoetzure rode ui

Oeuf Benedict + zalm 5,50

Spinazie | Gepocheerd ei | Hollandaisesaus

MAALTIDSALADES

Burrata & orzo
Orzo | Rijke caponata | Knapperige salade van de Buitenplaats

Caesar salade
Sappige kippendij | Gebakken spek | Vrije-uitloop ei | Romainesla

Rendang & bloemkoolcurry vega of rundviees
Runderrendang | Gele bloemkool curry | Kimchi | Frisse salade van
de Buitenplaats

SOEP
Tom kha kai

Milde Oosterse kokossoep | Kip | Bosui | Verse groenten van
de Buitenplaats

Soep van de dag

19,50

15,50

15,50

19,50

19,50

19,50

13,50

9,50



BAR & LOUNGE

OESTERS (per stuk)

Naturel 3,75

Citroen | Sjalot | Rode wijnazijn

Oester tosazu 400
Gefermenteerde sojadressing | Sjalot

Gegratineerde oester 425
Romige hollandaisesaus

BAR SNACKS
Crispy chicken 9,50

Krokante kipstukjes | Pittige Japanse mayonaise | Lente ui

Gyoza 8,50

Krokant gebakken Japanse dumplings | Tomasu-sojasaus | Furikake

Bao bun rendang vega of rundviees 9,50
Gestoomde bun | Rendang | Krokante uitjes

Ceviche van Forel 12,50
Zure groente pickles | Frisse komkommer dressing

Sardines 10,50

Desembrood | Zeezout

Heb je dieetwensen of allergieén? Wij houden hier graag rekening mee.



Ambachtelijke bitterballen | 6 stuks vega of rundviees

8,50

Met Doesburgse mosterd

Desembrood met dips 750
Vers desembrood | Diverse huisgemaakte spreads '
Mini loempia’s | 8 stuks 850
Krokante vegetarische loempia’s | Zoetzure saus '
Gordal olijven “de dikke” 450
Mild | Boterig | Stevig | De mooiste Spaanse olijf uit Sevilla '
FLAMMKUCHEN

Geitenkaas 14,50
Zachte geitenkaas | Zure room | Spinazie

Brandt & Levi 15,50
Ambachtelijk spek | Zure room | Bieslook

UITGEBREIDE BORRELPLANK 27,50

om te delen.

Een rijke selectie van onze warme en koude bar & lounge favorieten




GERECHTEN VOOR DE HELE DAG

VOORGERECHTEN
Ceviche van forel 17,50

Ingelegde groenten | Frisse dressing van groene appel en boerenkool

Marbre van gerookte gans 16,50
Frisse kweepeercompote | Salade met gemarineerde beukenzwammentjes

Terrine van pompoen 14,50
Gele curry | Vijgenblad olie | Geroosterde hazelnoot | Winterpostelein

TUSSENGERECHTEN

Souflé van coquille 22,50
Creme van geroosterde kastanje | Achterhoekse lardo

Aardpeer 16,50

Gepoft en krokant | Beurre noisette | Frisse beurre blanc met
huacatay

Zwezerik 26,50

Zijdezachte bospeen créme | Gember | Geroosterde koriander

Heb je dieetwensen of allergieén? Wij houden hier graag rekening mee.



HOOFDGERECHTEN

Snoekbaars 29,50
Op de huid geroosterd | Creme van gebakken spek | Spruitjes |

Laurier jus | Frisse kruiden mousseline

Ribs & Rettich 26,50

Langzaam gegaarde ribs | Knapperige rettich

Achterhoekse ree 39,50

Shiitake hachee | Jus met hollandse soja | Knolselderij miso creme |
Jonge boerenkoolscheuten

Fazant met zuurkool 37,50
Geroosterde fazantfilet | Zacht gegaarde zuurkool | Rookworst | Krokant

spek | Geserveerd met zachte aardappelmousseline

Bietstuk 24,50
Gerookte en gedroogde rode biet | Koolzaad-beurre blanc | Gerookte
eidooier



NAGERECHTEN

Foie royale een diervriendelijk ganzenlever alternatief 18,50
Sablé breton | Toschi Amarena-kersen

Witte chocoladecrémeux 16,50
Pavlova | Geroosterde chocolade | Mispel van de Buitenplaats |
Citroenblad roomijs

Appel tartelette 16,50

Gekarameliseerde appel | Miso roomijs | Crumble deeg

Kaasplank van de ‘Kaasbaas’ 19,50

Selectie van regionale kazen | Raathoning | Olijfoliecrackers | Jam

DE MENU'S
3 gangen 45,00
4 gangen 55,00
5 gangen 65,00

SPECIALS & KLASSIEKERS
Rundersteak 45,00

Diepe rode wijnsaus | Gebakken uien compote | Pommes dauphine

Cobte de boeuf per 2 personen 47,50
Romige rode wijnsaus | Pommes dauphine | Zoete uiencompote

Eendenbout 29,50

Krokant gebakken | Zacht gegaarde zuurkool | Sinaasappel jus

Vis van de dag 32,50

Dagelijks wisselende vangst met bijpassend garnituur

Heb je dieetwensen of allergieén? Wij houden hier graag rekening mee.



BIJGERECHTEN

Desembrood met dips
Roomboter | Dagelijks wisselende dips

Pommes dauphine | 2 stuks
Gevuld met huisgemaakte gebakken uiencompote

Huisgemaakte friet
Romige Brander mayonaise | Maldon zout

Groenten van de dag
Vers geoogst van onze Buitenplaats

7,50

550

550

550
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